
 

 
                                  

 

 

食品用トレーマット 不織布 
 

 

【 食品用トレーマット 】  
肉や魚からにじみ出る余分なドリップのみを吸収し 

   食品鮮度を維持します。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

天ぷら等の揚げ物から出る余分な油も

たっぷり吸収する為、お惣菜の下敷き

にも多く採用されています。 

 

 

【 当社品の特徴 】  
 
 
 
 

◆嵩高で空隙を多く持つため、吸水性に優れます。 

・食品から無理にドリップを吸い出さない 

・流出したドリップはしっかり吸収 
 

◆スポット吸収性に優れます。 

・低密度の為、吸収点から厚さ方向へドリップが拡散。 

・食品と流出したドリップの接触面が少ない 
 

◆天然パルプが主原料であり、自然に優しい素材です。 

（脱プラスチック素材） 
 

◆カラーは、ホワイト、グリーンの 2 色あります。 
 
 

【 仕様 】  
◆スタンダード品  キノクロス・パルクロス 
 

◆加工品       フィルム貼合 
 

◆規格寸法      65 ㎜×160 ㎜ 10,000 枚入   
※ 別寸法については、ご相談ください 
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